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Notre menu Saint-Sylvestre 

31 décembre 2006 
Danse, ambiance et cotillons assurés !!! 

 
175 € tout compris 

Champagne, vin et eau minérale à discrétion 
 
 

Consommé de Homard au Piment d’Espelette 
~~~ 

Saumon Fumé d’Ecosse, 
Blinis Tiède et Pointe d’Asperge verte au Jus de Truffe 

~~~ 
Escalope de Foie Gras de Canard poêlée au Caramel de Cacao, 

Compoté de Pommes aux Airelles 
~~~ 

Trou Normand au Vieux Calvados 
~~~ 

Suprême de Volaille en Croûte de Noix, 
Poêlé de Girolles et Crème de Châtaigne 

~~~ 
Chèvre Cendré, 

Pointes de Salade Roquette à l’Huile de Truffe 
~~~ 

Gourmandise de Minuit du Chocolatier 
~~~ 

Café du Nouvel An et ses Mignardises 
 
 

Boissons comprises: 
Bordeaux Agneau Rouge, Baron Philippe de Rothschild 

Champagne Vranken Spécial Brut Premier Choix de Cuvée 
Vittel, Eau de Perrier 

 
Plats végétariens disponibles sur demande lors de la réservation 
Menu sans boisson pour les enfants de moins de 12 ans: 120 € 

Les extras seront facturés au prix de la carte 
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Our New Year's Eve Menu 

December 31, 2006 
Music, dance and Party Novelties !!! 

 
175 € all inclusive 

Champagne, wine and mineral water as you drink 
 
 

Lobster Consommé with Espelette Pepper 
~~~ 

Smoked Scottish Salmon, 
Warm Blinis and Green Asparagus, Truffle juice 

~~~ 
Duck Foie Gras Escalope cooked with a Cacao Caramel, 

Apple and Cranberry Compote 
~~~ 

Trou Normand, 
Apple Sorbet with Old Calvados 

~~~ 
Breast Fillet of Poultry in Walnut Crust, 

Panfried Girolle Mushrooms and Chestnuts Cream 
~~~ 

Ash Goat Cheese, 
Small Rocket Salad with Truffle Oil 

~~~ 
Midnight Gourmet Dessert with Chocolates 

~~~ 
New Year's Eve Coffee and its Petits Fours 

 
Included drinks : 

Bordeaux Agneau Rouge, Baron Philippe de Rothschild 
Champagne Vranken Spécial Brut Premier Choix de Cuvée 

Vittel, Eau de Perrier 
 

Vegetarian dishes available upon request while booking 
Menu without drink for children under 12: 120 € 

All extras will be charge at the regular menu price 
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Menú Cena de Año Nuevo 

31 Diciembre 2006 
Música, Danza y Cotillones 

 
175 € todo includio 

Champagne, vino y agua al gusto 
 
 

Consomé de Langosta, con Pimienta de Espelette 
~~~ 

Salmón Ahumado Escocés, 
Blinis Tibios y Puntas de Espárragos Verdes en su Jugo de Trufas 

~~~ 
Escalope de Foie Gras de Pato,  

Compota de Manzana y Arándano 
~~~ 

Trou Normand 
Helado de Manzana y Calvados 

~~~ 
Suprema de Ave 

Guizado de Mízcalo y Crema de Castañas 
~~~ 

Queso de cabra en Cenizas 
Ensalada de Roqueta con Aceite de Trufas 

~~~ 
Delicia de Chocolate de Medianoche 

~~~ 
Cafe del Año Nuevo y sus Delicadezas 

 
Bebidas incluídas : 

Bordeaux Agneau Rouge, Baron Philippe de Rothschild 
Champagne Vranken Spécial Brut Premier Choix de Cuvée 

Vittel, Eau de Perrier 
 

Platillos vegetarianos disponibles sobre pedido (favor de señalar al reservar) 
Menu sin bebidas para los niños de menos de 12 años: 120 € 

Los extras serán facturados según los precios de la carta 
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